
OGNI GIORNO
IL PREZZO MIGLIORE

www.alisupermercati.it

ESSICCATOIO COOPERATIVO
PRODOTTI AGRICOLI

Società Cooperativa Agricola

con Sede in BARBARANO VICENTINO
Via Rampezzana, 26

AVVISO: SABATO 19 NOVEMBRE CENA della PRO LOCO PONTE.
Informazioni e iscrizioni alle casse durante la Festa del Ringraziamento. Si richiede 
un contributo di 15.00 € per i soci pro loco e di 18.00 €  per i simpatizzanti non soci. 

Gratis fino a 3 anni, 7.00 € fino alla terza mediaTIPOGRAFIA L’ALBA -  36025 Noventa Vicentina (VI) - Via della Cooperazione, 5/7 -  Tel. 0444.760869 - Fax 0444.789854

Dal lunedì 
al venerdì 
aperto dalle 

07.00

Sabato e 
domenica 
aperto dalle 

08.00 

Chiuso il 
marteDì

Via F. Crispi, 10/4 - PONTE DI BARBARANO (VI) 
Tel. 0444 896754

è utile la bava di lumaca? 

F        in dall’antichità la bava di lumaca è considerata un rimedio 
naturale
 per rigenerare la pelle e guarire ferite, escoriazioni e infiammazioni, 

e Ippocrate, nel 400 a.C., fu il primo a parlarne.
I Greci se avevano la tosse utilizzavano preparati a base di bava di lumaca per 
sciogliere il catarro e favorirne l’eliminazione.
La medicina popolare suggeriva, fino a poco tempo fa, di ingoiare lumache vive 
come rimedio contro la gastrite e l’ulcera gastrica.
Oggi si fa un grandissimo uso della bava di lumaca nei prodotti in commercio, 
soprattutto nelle creme contro gli inestetismi della pelle.
I suoi componenti sono utilizzati oggi nell’elaborazione di sciroppi per la tosse, 
con effetto sedativo e fluidificante.
Gli sciroppi a base di bava di lumaca sono indicati anche per gastrite e ulcera 
gastrica, un’alternativa certamente più comoda e soprattutto meno cruenta 
che non… ingoiare lumache vive!
Ma le sorprese che ci riserva questo straordinario animaletto non finiscono 
qui… Pare che, dopo la tragedia di Chernobyl le lumache, grazie alla loro 
bava, siano state gli unici animali a non aver riportato mutamenti genetici in 
conseguenza delle radiazioni. Incredibile, vero?
E voi, l’avete provata?
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iVENERDì 11 NoVEmbRE
Comune di Barbarano - Cultura

ore 20.45  SpEttacolo tEatRalE
presso Sala Maggiore

COPA LA VECIA!
con la compagnia NAUTILUS Cantiere Teatrale.
Una divertentissima commedia degli equivoci in 
lingua veneta.           Ingresso libero e gratuito

Sabato 12 NoVEmbRE
ore 18.00  StaND GaStRoNomIco
cENa DI S. maRtINo a soli 10 €
(1 PRIMO + 1 SECONDO + CONTORNO; SUPPLEMENTO BACCALà 2 €).

ore 19.00 Apertura moStRa   

mEStIERI DI UNa Volta  
IN mINIatURa IN moVImENto
pESca DI bENEfIcIENza 
ore 20.30 Apertura del 

28° palIo DEl RINGRazIamENto
presentazione delle contrade con: 
BRISCOLA CIACOLONA  
FA Su eL GOmItOLO 

Karaoke per tutti con Giosuè e Gihonni

ANCHe DA 

ASPORtO!

ore 14.00 SfIla ta DEllE coNtRaDE
                  con i CARRI ALLEGORICI  

ore 14.20 lE SfIDE DEl palIo:
. Fune Maschile
. Travasa el Vin
. Cammina col Maton
. Passa el Coton
. Tira l’anello
. Equilibrio
. Lancio delle uova all’indietro
. I Boscaioli
. Lo Stemma

ore 15.00 fISaRmoNIca con brani popolari
                    presso la mostra in Sala Maggiore

Per tutto il giorno  

                     • CUCINA SEMPRE APERTA e 
                           • baNcaREllE lUNGo VIa cRISpI
                                      • mERcatINo DEl lIbRo
             a cura della biblioteca 

                                                      cENa coN  

RICCO MENù
                                     

ore 20.30   Assegnazione 
 del  28° Palio

SPECIALITà
Ravioli ripieni alla lumaca e Bigoli al radicchio e tastasale; Lumache in umido, Lumache fritte helix pomatia, 

Olive ascolane, Verdure pastellate, Polenta e baccalà, Carne alla piastra, Funghi, Patatine,
Marroni, dolce Strauben, Parapampoli 

SPECIALITà

DomENIca 13  NoVEmbRE
       ore 8.45 Apertura  

fIERa di SaN maRtINo
StaND coN I pRoDottI DEll’aGRIcoltURa 
formaggi, mieli, riso, farine, verdure, patate, ..

HobbIStI con decoupage, coppi dipinti, artigianato  
in legno, bambole con foglie di mais, lampade, giochi...

aNImalI Da coRtIlE
ore 9.00 S. mESSa DEl RINGRazIamENto  
con offertorio 
Ore 9.45 Benedizione vetture e Trattori (omaggio ai trattoristi). 
Saluto del Sindaco.

moStRa   
mEStIERI DI UNa Volta  
IN mINIatURa IN moVImENto

GIocHI DI UN tEmpo  

intrattenimento
con ludoteca itinerante 
di giochi tradizionali con il legno. 

pESca DI bENEfIcIENza 

ore 11.30  RIcco StaND 
GaStRoNomIco  
(anche da asporto) 

CLASSIFICA DELLE CONTRADE NEGLI ANNI:
CONTRADA BIANCHI: 9 vittorie
CONTRADA VERDI: 7 vittorie 
CONTRADA ROSSI: 7 vittorie
CONTRADA AZZURRI: 4 vittorie
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L’Eco di 
BARBARANO

NEWS!!!

su

TELEVOTIAMOCI!!

3 e 4
dicembre
2016

Il 3 e 4 dicembre  2016
Barbarano a...

MENù
Ravioli ripieni alla lumaca  

Bigoli al radicchio e tastasale;  

Lumache in umido,  
Lumache fritte helix pomatia,  

Olive ascolane, Verdure pastellate,  
Polenta e baccalà, Carne alla piastra, Funghi, 

Patatine, 

Marroni, dolce Strauben, Parapampoli 

MENùANCHe DA 

ASPORtO!


